H Plus Limited
Product Application Chart
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Malic Acid L K IR IR IR 2 L R IR 2N AR 2N AR JNER N K JN AR JNER 2N R 2N AR 2N IR 2N R 2N BR 28 R 2N IR SN AR 2N R 4 L IR 2
Coated Malic Acid L 2 L 2 * *
Fumaric Acid *| @ * * ¢ | o L IR 2 *
Lactic Acid * L NEK SN IR 2N IR 2N IR 2 * L IR 4 L IR 4 o |0 o0 *
Lactates * * L IR 4 * *
Tartaric Acid * * L 2 o | o * * * *
Vitamin & Mineral Blends L IR 2 *| @ * L K SR 4 * ¢ | o L I K 2
Bestate Anti-microbials *
Fat Powders * | o ¢ | o *
Customised "Solutions" (Dry / Liquid) L EE R JNER IR 2N IR 4 L K IR IR R R 4 L IR IR JNEE 20 EK 2N AR 2N AR 28 BR 2N R 28 ER 2N AR 2 *
Rice Protein *| o L IR 2N IR 2 * * * *
Rice Syrup L I IR 4 * L AR SR 2 L K SR SR 2 * *
CSL/SSL * L K IR IR 2 * *
Polyglycerol Polyricinoleate (PgPr) L I 4 * *
Medium Chain Triglycerides (MCT's) * L IR 2 * * L 2 L IR 2 *
Distilled Monoglycerides / Glycerol Monostearate (GMS) * L K NI 2 L IR 4 L IR 2N IR 2 L AR 4 * *
Datem Esters L IR NI 4 *
Sterol Esters * * * *
Calcium Carbonate * LK 4
Flavours & Extracts * | @ o | o * L 2 L BIR 2 *
TEGDA *
Diacetin *




